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Aktieagarbrev nummer 10

| ArcAromas aktiedgarbrev nummer 10 tar vi upp applikationen
JuiceCEPT® som liknar oliveCEPT® genom att 6ka extraktionen
av juice fran ravara som apple, paron, morot, passionsfrukt

och manga andra frukter. Dessutom finns applikationen juice-
CEPT® Plus (eller ESL, Extended Shelf Life) sorn syftar till att
behandla den nypressade juicen sa att hallbarheten forlangs,
men utan forstorande uppvarmning. De flesta kunder kornmer
att dra fordelar av bade juiceCEPT® och juiceCEPT® Plus. | detta
aktieagarbrev koncentrerar vi 0ss pa juiceCEPT® for extraktion.

Sammanfattning av aktieagarbrevet

Johan Méllerstrém, vd.

* Total mojlig marknad 8 300 juiceCEPT® av modell ODIN, motsvarande cirka 25 miljarder kronor.
* /o-\terbetalningstid for kunder kortare an tva ar ger hog ROI (Return On Investment),

vilket ar ett starkt forsaljningsargument.

* Viktiga utvarderingar med global producent inom morot respektive tropisk frukt under 2021.
* Global producent kan ha behov av 200 juiceCEPT® av modell ODIN.
* | yckade utvarderingar blir industriellt genombrott gentemot andra producenter.

Malsattning: Proof of concept

for olika extraktionstekniker

De tre metoder som finns for att extrahera frukt ar:
* Hydraulpress (hydraulisk filterpress)

* Centrifug (motsvarande rasaftcentrifug)

* Bandpress, som ocksa kallas baltpress

Frukten skars eller krossas till en pumpbar frukt-
pasta som behandlas med juiceCEPT for att ppna
upp cellerna och 6ka extraktionen. Hydraulpressen ar
mest effektiv och anvands nar de storsta volymerna
juice ska utvinnas, men kraver tillsats av enzymer

for att nd maximal utvinning. Hydraulpress har den
storsta investeringskostnaden.

Centrifugering innebar att juicen slungas ut genom
sma hal (som nar en tvattmaskin centrifugerar), men
detta kan innebara viss uppvarmning. Bandpress ar
den varsammaste processen, dar fruktmassan fordelas
pa ett band som valsas och sakta pressar ut musten.

ArcAromas malsattning &r att na “proof of concept”
for varje pressningsmetod individuellt for att fastsla
hur stor extraktionsoékningen faktiskt blir.

- Hittills har vi uppnatt proof of concept for
hydraulpress och centrifug, berattar Johan Moller-
strom. Kiviks musteri anvander hydraulpress. Har
testade vi juiceCEPT under produktionssasongen

2019/2020 och uppnadde en extraktionsokning pa
4,8 procent. Sedan dess har vi forbattrat kammar-
designen och optimerat behandlingsprocessen.

Vi réknar med att vi kan na en 6kad extraktion pa

6 procent for hydraulpress.

- JuiceCEPT for centrifug har vi testat hos en liten
svensk producent under nagra veckor. Vi uppnadde
da en okad extraktion med drygt 6,5 procent, som
vi aven har med ny kammardesign och optimerad
process raknar med att forbattra med 20 procent upp
till en 6kad utvinning med 8 procent, fortsatter Johan
Mollerstrom.

- Inom kort réknar vi med att kunna komma igang
med test hos en producent som anvander band-
press. Nar vi gjort dessa tester har vi uppnatt proof of
concept for alla typer av fruktpressar, forklarar Johan
Mollerstrom.

Olika frukter kan uppna olika dkad extraktion med
juiceCEPT. Ju tatare cellstruktur som haller juicen,
desto mer extraktion ger juiceCEPT. Storst 6kad
mangd extraktion kan fas vid extrahering av dpplen,
paron, passionsfrukt och mango samt gronsaker
som morot. Nypressad apelsinjuice (ren apelsin utan
skal) ger inte sa stor 6kad extraktion med juiceCEPT.
Koncentrattillverkare av apelsinjuice, som pressar
apelsiner med skal, kan dock dra férdel av juiceCEPT.
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Mojlig marknad pa 8 300 juiceCEPT

for extraktion, motsvarande 25 mdkr
Globalt produceras omkring 40 miljarder liter juice.
Varldens befolkning uppgar till atta miljarder, sa
genomsnittliga konsumtionen ligger omkring 5 liter
juice per person och ar. | mer utvecklade lander drick-
er befolkningen dock betydligt mer juice.

ArcAroma raknar med att all juice som extraheras
kan dra fordel av att behandlas med juiceCEPT. Efter-
som utvinningsgraden ligger uppemot 80 procent vid
juiceproduktion innebar det att ungefar 50 miljarder
kilo frukt pressas varje ar.

Pressningen sker huvudsakligen under skorde-
sdsongen som brukar vara kring 4 -5 manader
under aret; 20 veckor med 50 produktionstimmar per
vecka blir 1000 timmar per sasong. En ODIN klarar
av att behandla 6 ton fruktpasta i timmen, vilket ger
6 000 ton per sasong. Med 50 miljarder ton frukt
som extraheras innebar det en mojlig totalmarknad

Grundkurs om juice
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globalt pa cirka 8 300 juiceCEPT av modellen ODIN,
motsvarande 25 miljarder kronor.

- Med de nivaer pa 6kad extraktion som vi har
uppnatt i utvarderingstest kommer kundens ater-
betalningstid att vara kortare an tva ar, vilket ger
valdigt bra ROI (Return On Investment) och ett starkt
forsaljningsargument, forklarar Johan Méllerstrém.

Siffran 8 300 juiceCEPT kan vara en dverskattning
eftersom det inte ar sdkert att alla frukter (till exem-
pel apelsin och grapefrukt) ger sa stor 6kad extrak-
tion med juiceCEPT att det ar en verklig marknad.
Marknaden kan ocksa vara annu stérre eftersom
fruktpasta ofta extraheras i flera delsteg, i en forsta-,
andra- och tredjeextrahering, dar juiceCEPT kan
anvandas i samtliga delsteg.

- Troligtvis kan juiceCEPT mojliggora for juice-
producenterna att de kan minska eller helt und-
vika att anvanda enzymer eller varmebehandling i
pressningen och det skulle stddja ett 6kat marknads-

Beteckningen “juice” ar skyddad och innebar att den maste innehalla 100 procent fruktjuice. Dessutom far
inget socker tillsattas. Om fruktjuicen ar 100 procent applejuice kan den dven kallas applemust. Om en dryck

forutom fruktjuice aven innehaller vatten eller andra tillsatser far den kallas nektar.

Juice kan delas in i f6ljande grupper:

* Nypressad juice som inte har behandlats, hallbarhet 5-7 dagar.
* Nypressad juice som har behandlats med mild varme eller tryck, hallbarhet

upp till tva veckor.

* Farskpressad juice, ej fran koncentrat (NFC, Not From Concentrate), har pastériserats,

hallbarhet fran tre veckor till ett ar.
* Juice fran koncentrat.

Finast och med bast bevarande av vitaminer och smakamnen ar nypressad juice som inte behandlats med vare sig tryckbehandling
(HPP, High Pressure Processing) eller lattpastérisering. Ofta kallas nypressad juice for kallpressad juice, da den pressats langsamt

under lag temperatur.

Hallbarheten for nypressad juice som inte behandlats brukar ligga mellan 5 -7 dagar. Den korta hallbarheten ar en stor utmaning
och dérfor anvander manga producenter antingen HPP-behandling eller kortare varmebehandling for att forlanga hallbarheten. Langre
hallbarhet ger en enklare distribution, mindre returer av juice som passerat hallbarhetsdatum och majlighet till 6kad férsaljning.

Lattpastorisering eller flashpastorisering innebar att juicen hettas upp till cirka 76 grader under cirka 1 minut. Syftet ar att forlanga
hallbarheten till omkring 14 dagar, da juicen fortfarande raknas som nypressad juice. For att bevara sa mycket som majligt av
vitamininnehallet i juicen &r det inte meningsfullt att forlénga hallbarheten till mer &n tre veckor. Efter tre veckor férsvinner till exempel
50 procent av mangden vitamin C, oavsett med vilken hallbarhetsteknik som juicen har behandlats, eftersom vattenldsliga vitaminer

degraderar med tiden.

Farskpressad juice ar som nypressad juice, men har pastoriserats kraftigare eller frusits for att na en langre hallbarhet, som kan vara
fran tre veckor och upp till ett ar. Detta innebar forsamrat vitamininnehall och forsamrad smak jamfort med nypressad juice.

Juice fran koncentrat har extraherats kraftigare och ibland i flera extraktionssteg. Syftet med att tillverka koncentrat ar att fa
bort vattenvolymen sa att juicen ska bli billigare att frysa in, férpacka och transportera. Koncentrattillverkare saljer koncentrat till
juiceproducenter som eventuellt blandar olika koncentrat for att fa 6nskad smaksammansattning och tillsatter vatten innan juicen blir

drickfardig.

Generellt brukar koncentrat pastoriseras tva ganger innan det nar marknaden, dels hos koncentrattillverkaren, dels hos
juiceproducenten, vilket innebar en forsamrad kvalitet jamfért med nypressad och farskpressad juice.
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varde for juiceCEPT genom att kvaliteten pa juicen
blir battre samt att kunden gor kostnadsbesparingar,
berattar Johan Mollerstrom.

- Livsmedelsindustrin har starkt hallbarhetsfokus
och vill minska sitt klimatavtryck. Var extraktions-
teknologi producerar mer juice ur samma mangd
ravara och juiceCEPT Plus minskar returerna av juice
i konsumentledet, fortsatter Johan Maollerstrom.

Utvarderingsavtal med global producent
inom morot och tropisk frukt

| september 2020 skrev ArcAroma ett utvarderings-
avtal med en av varldens storsta producenter av
applejuice, men som ocksa producerar juice fran en
mangd andra frukter och gronsaker. Utvarderingen
ska testa 0kad extraktion av mordtter i Polen, som
forutom 6kad mangd juice ocksa forvantas ge en
Okad mangd betakaroten (A-vitamin) och férbattra
de sensoriska egenskaperna (farg, lukt och smak).
Malsattningen ar alltsa bade att fa ut mer volym juice
och f3 ett hégre vérde pa juicen.

A

juiceCEPT® Plus

Nypressad juice som inte
har behandlats, hallbarhet
5-7 dagar.

Nypressad juice som har

Initialt var utvarderingen tankt att starta i slutet
av oktober manad, men som en féljd av Corona-
pandemin stangde producenten i november alla
anlaggningar fér besokare.

- Vihoppas kunna komma igdng med utvardering
hos denna ledande producent efter nyar, beroende
pa hur Coronapandemin utvecklar sig. Testerna bor
kunna klaras av pa ndgra manader under skorde-
sasongen och vi far en hyresintdkt under tiden,
forklarar Johan Mollerstrom.

Maskinen ar en ODIN, som har kapacitet att be-
handla sex ton frukt i timmen. Om producenten ar
nojd med resultaten kan maskinen képas for 284 000
euro, motsvarande cirka 3 mnkr. ArcAroma har
goda bruttomarginaler, sa nar maskinférsaljningen
kommer igdng blir det snabbt goda tackningsbidrag
och maojlighet till god lonsamhet i foretaget.

Dessutom planeras att géra motsvarande test med
tropisk frukt, bland annat passionsfrukt, hos samma
producent i ett asiatiskt land, men pa grund av
Coronapandemin ar aven denna utvardering fram-
skjuten till 2021.

behandlats, hallbarhet
upp till tva veckor.

Y
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Farskpressad juice, ej fran
koncentrat (NFC, Not From
Concentrate), hallbarhet
fran tre veckor till ett ar.

Juice fran koncentrat.
Lang hallbarhet.
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Okad extraktion med 4,8 procent hos Kiviks musteri
Kiviks musteri anvander sig av hydraulpress nar foretaget pressar applejuice, framst for sin egen produkt Arets Skérd. ArcAroma
testade juiceCEPT hos Kiviks Musteri under produktionssasongen 2019/2020 och 6kade da utvinningen med 4,8 procent.

Resultatet verifierades genom att juiceCEPT® var i drift varannan produktionsdag under skordesasongen. Utbytet utan behandling av
juiceCEPT® jamfordes darefter med de dagar som enheten var i drift.

ArcAroma sjalva menar att nar man optimerat processen kan man 6ka utvinningen via anvandning av hydraulpress med ytterligare
minst 20 procent, det vill séga till minst 6 procent (jamfért med 4,8 procent i forsoket).

Generellt beror lonsamheten for juiceCEPT forutom 6kad extraktionsgrad pa vardet av frukten och hur stor del av aret som maskinen
kan anvandas. Desto storre varde pa frukten, desto mer vérd r 6kad extraktion. Apple &r ganska billig révara och kostar cirka 5 kronor
per kilo i producentledet. En THOR-maskin av juiceCEPT har en kapacitet pa 3 000 kilo frukt i timmen. Om en juiceCEPT av modellen
THOR kan ga 1000 h per ar behandlas tre miljoner kilo frukt, vilket innebar en 6kad utvinning pa 180 000 liter, vilket motsvarar ett 6kat
produktionsvarde pa 6ver en miljon kronor. Med ett pris pa THOR runt 1,5 mnkr blir dterbetalningstiden kortare an 1,5 ar.

Kiviks musteri har som alla andra producenter paverkats av Coronapandemin och valt att ldgga satsningar pa ny teknik at sidan for
tillfallet. For narvarande anvander inte Kiviks musteri juiceCEPT, men Johan Méllerstrém har goda férhoppningar om att Kiviks musteri
ska bli kund till ArcAroma i framtiden.

- Ett rimligt antagande ar att vi kan vara igang - Vi har haft fordelen att ha kontakt med ratt

med tester av utvinning av tropisk frukt under andra personer som kunnat introducera oss till viktiga per-
kvartalet 2021. Ofta ar passionsfrukter och andra soner i kundens organisation, sa att vi far majlighet
tropiska frukter dyrare, sa 6kad extraktion med juice- att gora dessa tester. For etableringen av juiceCEPT
CEPT ger stort ekonomiskt varde for kunden, berattar inom extraktion ar det nagra av de viktigaste sakerna
Johan Mallerstrom. som hant ArcAroma, forklarar Johan Méllerstrom.

- De signaler som vi fatt fran andra producenter i
Industriellt genombrott for branschen ar att om den producent som vi ska géra
juicekoncentrat och mojlig storkund utvardering hos beslutar sig for att kdpa in juiceCEPT
Juicebranschen ar som manga andra etablerade kommer andra producenter i branschen att folja efter,
branscher konservativ och kan vara forsiktiga att sager Johan Mallerstrom.
testa ny teknik, vilket kan forsena marknadsintro- Johan Mallerstrom berattar att den aktuella pro-
duktionen. Johan Méllerstrém menar dock att den ducenten kan bli en storkund fér ArcAroma, om de
producent som ska testa juiceCEPT for morotter res- beslutar sig for att borja anvanda juiceCEPT.
pektive tropisk frukt ar en branschledare som andra - Den aktuella producenten som vi ska gora dessa
tillverkare garna tar rygg pa vid teknikskiften. tester hos har ett stort antal produktionssajter runt

om i varlden och vi bedomer att de kan ha ett behov
av minst 200 maskiner av storleken ODIN, fortsatter
Johan Mallerstrom.

Tvahundra maskiner med ett ordervarde pa 3
miljoner kronor per styck ger ett totalt mojligt order-
varde pa cirka 600 miljoner kronor.

Till detta kommer eftermarknadsintakterna. Som
beskrevs i Aktieagarbrev nummer 9 om oliveCEPT
raknar ArcAroma med eftermarknadsintakter pa
nastan 90 procent av forsaljningsvardet pa olive-
CEPT 6ver en tioarsperiod, uppdelat pa service-
avtal, reservdelar och mjukvara samt tjanster for att

optimera processparametrar fér nya ravaror. Efter-
ArcAroma planerar under varen 2021 att testa extraktion av passionsfrukt

hos en global tillverkare. Priset pa passionsfrukt &r higt och ligger kring Sqm JUICeCEPT kdrs under en storre (.jelnav aret ar:
50 kronor per kilo i producentledet, s3 6kad extraktion kan ha stort oliveCEPT raknar ArcAroma med att intakterna fran

kundvarde for producenten. eftermarknaden kommer att bli hogre for juiceCEPT.
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Nyskdérdade dpplen pa vag att bli nypressad dpplejuice.

- Viraknar med att eftermarknadsintakterna for
juiceCEPT kommer att uppga till mer an 100 procent
av nyforsaljningspriset under en tioarsperiod, sd om
kunden koper 200 juiceCEPT for 600 mnkr kommer
vi dessutom att f& mer an 600 mnkr i eftermarknads-
intakter, forklarar Johan Mollerstrom.

Generator version 7 viktig for extraktion
JuiceCEPT av modellen THOR har en pulsstyrka pa
4,8 MW och kan behandla tre ton frukt i timmen.
ODIN har en pulsstyrka pa 9,6 MW och kan behandla
sex ton frukt i timmen. Stora juiceproducenter be-
handlar stora mangder applen, ibland upp till 100
ton/h under sdsong uppdelat pa flera produktions-
linjer, vilket 6verskrider kapaciteten aven for ODIN.

- Ett viktigt utvecklingssteg for att na de storsta
producenterna och for CEPT generellt kommer att
vara att vi far klart Generator version 7 som kommer
att ha en pulsstyrka kring 20 MW och som kommer
att kunna behandla uppemot 12 ton frukt i timmen.
Dessutom kommer vi med juiceCEPT med Generator
version 7 att ha mojligheten att koppla tva effektsteg
CEPT 7 i foljd, vilket innebar att vi kommer att kunna
behandla uppemot 25 ton frukt i timmen, forklarar
Johan Mallerstrom.

bt o

Stor mangd Leads inom juice-

CEPT for extraktion

Jorgen Rosander ar affarsenhetschef for juiceCEPT
och juiceCEPT Plus.

- Inom EU finns cirka 1500 producenter av juice,
varav ett antal mycket stora aktoérer som har ett stort
antal linjer per producent. De flesta ar inte premium-
producenter, men en tumregel kan vara att om det
ar en premiumproducent av nypressad juice som vill
utnyttja CEPT-teknologin fullt ut for bade extraktion
och hallbarhet behdvs en THOR-enhet for extraktion
och fyra ODIN-enheter fér hallbarhetsbehandling,
forklarar Jorgen Rosander.

ArcAroma har kommit langt i diskussionerna med
flera producenter av applejuice och hoppas kunna
presentera ett flertal avtal under Q12021 som ska ge
mojlighet att bekrafta hur mycket extraktionen okar
inom de olika pressningsmetoderna.

- Vi har stallt samman marknadskontakter inom
juice i vart CRM-system. Totalt har vi 355 Leads, 210
MQL (Market Qualified Leads som &r intressanta
mojliga kunder) och 37 SQL (Sales Qualified Leads)

i offertstadiet. Vi hoppas kunna presentera ett par
stycken order under forsta halvaret 2021, sager
Jorgen Rosander.
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Frukttvatt Sortering Kross Monopump  JuiceCEPT® Pressning Behallare Blandnings- JuiceCEPT Plus® Buteljering
Extraktion behallare ESL

Hllustration av en produktionslinje med tva juiceCEPT®: en juiceCEPT® Extraktion och en juiceCEPT® Plus ESL.

Producenter kommer att ha nytta av bade juiceCEPT och juiceCEPT Plus. Mer energi behévs fér att forlanga hallbarheten pé juice. En tumregel kan
vara att for en juiceCEPT av modellen THOR fér extraktion behévs fyra juiceCEPT Plus av modellen ODIN fér att férldnga hallbarheten till 21 dagar.

Mojlig utveckling fér juiceCEPT ArcAroma raknar med en klar 6kning av order
under 2021 och 2022 pa juiceCEPT fran &r 2022 och framat. Ett rimligt
Sammanfattningsvis har ArcAroma kommit en god bit i antagande &r att ArcAroma om nagra ar bor kunna
kommersialiseringen av juiceCEPT for extraktion, men salja minst 100 - 200 juiceCEPT av storleken ODIN
som for tillfallet bromsats av Coronapandemin. Ett per ar, vilket i sa fall innebar en omsattning fran
nyckelsamarbete ar med den globala producent, for nyforsaljning i intervallet 300 - 600 mnkr. Till detta
utvardering av juiceCEPT for morotter respektive tropisk kommer 6kande intakter fran eftermarknaden, sa
frukt, som forvantas inledas under forsta respektive att ArcAroma pa sikt bor kunna nd en omsattning
andra kvartalet 2021. Det mesta talar for att ArcAroma uppemot en miljard kronor per ar inom juiceCEPT for
kommer att lyckas med dessa forsok och att det kan bli extraktion.

viktiga referenser inom juiceCEPT for framtiden.
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Bandpress som pressar applen. Upp till 80 procent av ett dpple kan bli Spplejuice genom extraktion.

ArcAroma AB | Aktiedgarbrev nr10 | www.arcaroma.com | aktieagare@arcaroma.com 7


mailto:aktieagare@arcaroma.com
mailto:aktieagare@arcaroma.com

A sustainable world through
efficient cutting edge technology
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